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Dispositif pour grfllades culinaires. 



f7) Dispositif pour grillades culinaires constitue d'un gril 6 
isuffe par le moyen d'emetteurs infrarouges electriques 7 
mstalles par-dessus et/ou par-dessous. caracterise en ce que 
se trouve integre dans un meme bloc un app8reitlage de 
filtration electrostatique 15 associe a un appareiiiage de filtra- 
tion a charbons actifs 1 6 ainsi qu'un humidificateur 1 et 2: 1'eir 
epure chaud et humidifie etant dirige sur les mets en cours de 
preparation par I'interm^diaire d'un motoventilateur 17 avant 
*m d'etre en grande partie recycle. 
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DISPOSITIF POUR G5ILLADES CULIKAIRES. 
L'invention concerne un dispositif pour grillades sacs hotte d^vacuation 
des fumees, et plus particulierement un dispositif du type en question base sur 
1 'incorporation d'un ensemble de filtration des emanations, telles que fumees et 

5 odeurs produites lors de la cuisson des aliments; avec recyclage de cet air 
f litre puis humidify sur le dessus des aliments en cours de preparation. 

Actuellement les appareils connus pour la griilade des produits 
alimentaires sont efficaces en ce qui est de la cuisson, mais le sont par 
centre de facon moindre en ce qui conceme la neutralisation des fumees. Soit 

10 que de tels appareils ne sont equipes d'aucun dispositif de traitement des 
fumees et leur utilisation est alors limitee en plein air, soit qu'ils 
comportent le plus souvent un tel equipement qu'on trouve alors annexe a une 
hotte de facon independante . II existe encore des grils integrant des elements 
de filtration, mais utilisant des filtres du type permanent et nettoyables ou 

15 provisoires et done jetables. Or de l'avis des utilisateurs il s'agit. alors d'une 
solution couteuse lorsque les filtres sont jetables ou astreignante larsque les 
filtres doivent fetre nettoyes puis a nouveau impregnes d'huile specialement 
adhesive pour fixer les poussieres, 

I/in vent ion palie ces inconvenients en integrant au gril un dispositif de 

20 filtration electrostatique pour, retenir les matieres grasses, de facon a ce que 
ce filtre qui est d'un nettoyage plus aise et moins frequent se trouve associe 
i un filtre a charbons actifs dont le role est plus particulierement de retenir 
les odeurs. Hais outre cette disposition, l'invention apporte une amelioration 
notable qui consiste a faire passer l'air une fois epure sur un humidificateur 

25 avant de le recycler en grande partie en le dirigeant sur les mets en cours de 
preparation, ce qui a pour effet de retarder le dessechement des mets tout en 
ameliorant 1 'hygiene de la preparation du fait qu'on en isole par la 
l'atmosphere par rapport a l'ambiance exterieure. Par ailleurs, notons encore 
qu'en associant la vapeur d'eau aux particules de corps gras dans l'air a 

30 filtrer, on facilite 1'ecoulement de cette. mixtion sur les elements du" filtre 
electrostatique . 

Avantageusement et en pratique, l'appareil pour grillades ainsi concu est 
constitue d'un coffre qui renferme le dispositif comportant l'ensemble de 
filtration sus dit cooperant avec un groupe moto-aspirateur electrique, le tout 
35 etant surmonte d'une platine comprenant les Elements propres au gril, Ce choix 



2619198 



-2- 

reste dans sa nature et sa structure essentiellement determine par les 
modalites ou les variances d'utilisation des grils. 

La maniere dent 1 'invention peut etre realisee et les ©vantages qui en 
decoulent, ressortiront mieux de l'exemple de realisation qui suit, donne a 
5 titre indicatif et non limitatif, a l'appui des figures annexees. 

La figure 1 est une coupe en elevation de 1 'ensemble a grillades et son 
dispositif d'aspiration ainsi que de traitement de l'air enfume. 

La figure 2 est une vue de dessus montrant exterieurement les differentes 
surfaces de travail. 

10 La figure 3 est une vue de cot6 montrant le dispositif ouvert pour un 

acces* interne. 

Commeon le sait, le gril par lui-meme est constitue d'une grille de 
cuisson chauffee par un moyen quelconque produisant en majeure partie un- 
rayonnement infrarouge. Le plus souvent ce moyen consiste en resistances 

15 electriques du type resistances blindees ou du type a quartz. Dans l'exemple de 
realisation de l'invention cette grille est constitute d'une tole en acier 
inoxydable (6) dont la surface est en grande partie triee, en dessous de 
laquelle sont enfermees des resistances (7) du type blindees ou a quartz, 
L 'ensemble forme deux zones de chauffe, une surface etant affectee a la cuisson 

20 et 1 'autre a la conservation chaude des mets prepares. 

De part et d'autre de ces zones de chauffe sont menagees dans la 
carrosserie des ouies d 'aspiration (8) et de refoulement (4) recyclant la plus 
grande partie de l'air et des fumees se trouvant au dessus de la zone de 
cuisson (6). Un verre trempe <5> coulissant horizontalement permet de regler le 

25 laminage de cet air, qui etant refoul6 apres humidification, assure ainsi que 
deja dit une atmosphere contolee favorisant la qualite culinaire des mets en 
cours de cuisson. L'ensemble des resistances chauffantes (7) sont enfermees 
dans une enceinte calorifugee (9) et ce qui constitue le gril proprement dit 
est complete lateralement, d'un cot6 par une desserte (3) rechauffee par l'air 

30 de refoulement (4) et de l'autre cote par une desserte (10) conservee a 
temperature embiante. 

Ceci etant du grill, nous allons maintenant decrire le fonctionnement de 
l'appareillage de traitement que la presente invention associe au dit gril. Si 
I'go se repporte a la figure 1 on voit que l'air charge de fumees <8) passe 

35 d'abani au travers un filtre (14). Ce premier -element filtrant (14) est un 
pref litre dit "a chocs" en ce qu'il capte dans son epaisseur constitute de 
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metal deploye et de laine metallique, les plus grosses gouttelettes de corps 
gras qui s'ecoulent par gravite dans une rigole fonnant la partie infer ieure du 
dit filtre. Le filtre eiectrostatique (15) traverse ensuite se decompose en deux 
parties connues et non representees sur le dessin. La premiere partie 

5 constituant l'ionisateur par lequel des fils en tungstene traverses par une 
tension electrique d 'environ 11.000 volts chargent electrostatiquement les 
particules en trainees dans l'air a traiter. Le flux d'air a traiter une fois 
ainsi charge traverse alors un collecteur constitu6 de lames metalliques 
disposees parallelement au dit flux et altemativement reliees a la masse et a 

10 une tension d 'environ 6.000 volts. Ce qui a pour effet d'attirer les particules 
grasses qui viennent se coller centre les plaques avant de s'ecouler dans la 
partie inferieure par gravite. L'air ainsi purifie n'est cependant pas encore 
desodorise. Des produits emportes par l'air au cours de la cuisson des aliments 
sont encore presents a doses faibles mais neanmoins suffisantes pour qu'en 

15 soient perceptible les odeurs, Eetenir ces odeurs est la fonction principale du 
dernier filtre const itue d'un bac (16) dont les parois laissent passer l'air et 
qui est rempli de charbon actif presente sous une granulometrie appropriee a 
cette fonction. 

L'air une fois epure de la facon que Ton vient de decrire est pulse par 

20 le moyen d'un mot oven tilateur (17) dont I'encombrement de la volute et du 
moteur sont loges dans une enceinte a 1 'ambiance exterieure afin d'assurer le 
refroidissement du moteur. L'air une fois refoule passe par une cavite farmee 
entre deux parois qui ne sont pas representees dans le plan de coupe de la 
figure 1, mais que Ton imagine aisement, pour etre enfin dirige sur 

25 1'humidificateur avant son evacuation laminee au dessus des zones de 
preparation culinaires . Cet humidificateur est constitue d'un voile fibreux (1) 
dont la partie inferieure conduit l'eau -par capillarite dans toute I'epaisseur 
et sur toute la hauteur depuis un bac a eau <2). 

En fait ce n'est pas la totalite de l'air aspire en (8) qui est refoule en 

30 (4), car le flux d'air en passant entre les ouies (4) et (8) entraine une partie 
de l'air qui se trbuve au dessus. Une evacuation reglable (18) situee apres 
filtration mais avant humidification, assure alors le reglage de la temperature 
de l'air refoule en (4) et notemment le reglage de la temperature du chauffe 
plats (3). On voit encore sur la figure 2 les commandes (19) groupees A main 

35 droite et situees a proximite du boitier electrique, dont le transformateur 
haute tension (11). 
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La figure 3 represente 1'appareil ouvert pour pennettre d'acceder aux 
diff brents organes deja decrit. Les parties (21) et C22) etant tenues ouvertes 
Tune a 1 'autre par des moyens connus tels que charnieres et compas. 

Cet exenple de realisation etant montre ainsi que deja dit a titre non 

5 limitatif, il est evident que le dispositif de 1 'invention peut s'appliquer a 
tout autre equipement pour grillades du type evoque dans le titre. Autrenent 
dit Invention peut s'appliquer a un equipement pour restauration dans lequel 
la grille pour grillade (6) serait chauffee par un moyen autre ou une 
disposition differente que dans l'exemple de la realisation. Par exemple ce 

10 chauffage pourrait etre complete par un enetteur d'infrarouges situe au dessus 
de la- surface de la grille (6) en sorte que Vappareillage de filtration 
electrostatique et de desodorisation sur charbons actifs qu'on y associe dans 
la presente invention, en constitue encore la caracteristique. 
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REVEFDICATIOFS. 

1/ Dispositif pour grillades culinaires du type comprenant une grille ou plaque 
pour grillades (6) chauffee par un noyen electrique, caractexisS en ce que les 
5 funees emises lors de la cuisson sont aspirees pour etre traitees par le moyen 
d\in appareillage de filtration electrostatique (15) associe a un filtre a 
charbon actif (16) en 6orte que l'appareillage de filtration se trouve int6gre 
dans le meme bloc que l'appareillage de cuisson 

2/ Dispositif pour grillades culinaires selon la revendication 1, caracterise en 
10 ce que Tair epure encore chaud passe par un humidificateur (1) et (2) avant 
d'etre dirige sur les nets en cours de preparation. 

3/ Dispositif selon la revendication 1 et 2, caracterise en ce que le flux d'air 
encore chaud passe avant son evacuation, sous la surface conductrice d*un 
chauffe plats (3). 

15 4/ Dispositif pour grillades selon la revendication 1, caracterise en ce qu'un 
moyen de chauffage par rayonnement infrarouge de la grille ou plaque pour 
grillade (6) se trouve dispose au dessus la dite grille (6) 

5/ Dispositif selon la revendication 1 et 3 caracterise en ce que le moyen de 
chauffage infrarouge dispose au dessus de la grille (6) vient completer un 
20 chauffage electrique quelconque installe par dessous la grille (6). 
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